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Studentenwerk K ssel 

O r g a n i s a t i o n  

Getränke 

Warme Getränke inklusive Milch und Zucker 
Kaffee (fairer Handel)  Tasse 0,80 € 
 
Tee aus ökologischem Anbau (DE-034-Öko-Kontrollstelle)
und fairem Handel 
Verschiedene Sorten  pro Beutel 0,80 € 

 

Alkoholfreie Getränke 
Waldecker Wasser Gourmet 0,25 l Flasche 0,80 € 
Waldecker Wasser pur 0,25 l Flasche 0,80 € 
Waldecker Wasser classic 0,7 l Flasche 1,50 € 
Waldecker Wasser medium 0,7 l Flasche 1,50 € 
Waldecker Wasser pur 0,7 l Flasche 1,50 € 
Apfelsaft 0,2 l Flasche 1,20 € 
Apfelsaft 1 l Flasche 2,50 € 
Orangensaft 0,2 l Flasche 1,20 € 
Orangensaft 1 l Flasche 2,50 € 
Multivitaminsaft 0,2 l Flasche 1,20 € 
Johannisbeersaft 0,2 l Flasche 1,20 € 
Coca Cola, Coca Cola light, 
Fanta, Sprite 0,33 l Flasche 1,20 € 
Bionade (verschiedene Sorten) 0,33 l Flasche 1,80 € 
Hütt Bier alkoholfrei 0,33 l Flasche 1,70 € 
Hütt Hefeweizen alkoholfrei 0,5 l Flasche 2,50 € 
Biosäfte (DE-034-Öko-Kontrollstelle) 
Apfel-Mango, Apfel-Sauerkirsch 1 l Flasche 3,90 € 
 
Alkoholische Getränke 
Hütt Luxus Pils 0,33 l Flasche 1,70 € 
Hütt Radler 0,33 l Flasche 1,70 € 
Hütt Diesel 0,33 l Flasche 1,70 € 
Hütt Hefeweizen 0,5 l Flasche 2,50 € 
Prosecco 0,7 l Flasche 7,80 € 
Sekt „Neu Kassel“  0,7 l Flasche 7,80 € 
Universitätssekt 0,7 l Flasche 9,80 € 
Rougemont, trockener Rotwein 1 l Flasche 9,20 € 
Rheingau Riesling, trocken 1 l Flasche 9,20 € 
 
Zum weiteren Getränkesortiment beraten wir Sie gern. 

 
Event Catering 

 
vom 

freundlichen Campusprofi 
 

Service rund ums Studium 

Feiern Sie ruhig … 
wir kümmern uns um den Rest. 
 
Planen Sie eine Tagung, bereiten Sie eine Examens-
feier vor oder möchten Sie einen Projektabschluss 
feiern? Dann wollen Sie sicher, dass Ihre Gäste die-
sen Anlass in bester Erinnerung behalten und Sie 
selbst entspannt mitfeiern können. Wir können Ihnen 
dabei helfen. 
Mit professionellem Service sorgen wir für eine ange-
nehme Atmosphäre und das passende kulinarische 
Angebot. Bei uns sind Sie mit Ihren Wünschen an 
der richtigen Adresse. Und das zum fairen Preis. 
In diesem Prospekt zeigen wir Ihnen lediglich eine 
kleine Auswahl des Möglichen. 
Fragen Sie uns - wir beraten Sie gern und finden 
gemeinsam mit Ihnen den richtigen kulinarischen 
Rahmen für jeden Anlass: 
 

Studentenwerk Kassel 
- Campusgastronomie -  
Telefon 0561 8 04 - 29 82 
 
mensa@studentenwerk.uni-kassel.de 
www.studentenwerk-kassel.de 
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Kuchen 

 pro Stück 

Käsekuchen 1,00 € 
Donauwelle 1,00 € 
Apfelstreusel 1,00 € 
Mohnkuchen 1,00 € 
Pflaumenkuchen 1,00 € 
Rhabarberkuchen 1,00 € 
Schmandkuchen 1,50 € 
Sahneschnitte 1,50 € 
Waldbeerschnitte 1,50 € 
Obstschnitte 1,50 € 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Je  nach Anlass empfehlen wir 5-8 Portionen pro Gast 
 

Fleischloses 
 pro Portion 

Gefüllte Kartoffel mit Nordhessischem Schnibbchen 1,20 € 
Knackiges jahreszeitliches Gemüse mit Dip 1,40 € 
Lauchkuchen mit Schmand 1,40 € 
3 Mini-Laugengebäckstücke 1,40 € 
Bruschetta mit Tomatenwürfeln  1,50 € 
Tomaten-Mozzarella-Spieß 1,60 € 
Mit Frischkäse gefüllte 
Pfefferschoten und Champignons 1,70 € 
3 Frühlingsröllchen mit Asiadip 1,80 € 
Brotspieß mit Schafskäse 1,80 € 
Mariniertes Gemüse 
(Aubergine, Paprika, Zucchini und Champignons) 1,80 € 

Brötchen 

½ belegtes Brötchen mit pro Stück  

Salami 1,30 € 
jungem Gouda 1,30 € 
Eierscheiben 1,30 € 
italienischer Mortadella 1,55 € 
Fleischsalat 1,55 € 
Camembert 1,55 € 
Schweizer Emmentaler 1,55 € 
Putenbrust 1,55 € 
Räucherlachs 1,80 € 
rohem Schinken 1,80 € 
Kochschinken 1,80 € 
Tomaten und Mozzarella 1,80 € 

 

 

 

Feine Schnittchen 

Vollkorn- oder Weißbrotscheiben mit pro Stück 

Ei und Remouladentupfer 1,50 € 
jungem Gouda und Tomatenfächer 1,50 € 
Putenbrust und Curry-Mango-Mayonnaise 1,50 € 
Fleischsalat mit Scheibchen saurer Gurke 1,50 € 
Salami mit Mixed Pickels 1,50 € 
Rührei mit Shrimp 1,75 € 
Tunfischcreme mit Paprikastreifen 1,75 € 
Nussschinken mit Spargelstückchen 1,75 €  
Camembert mit Weintrauben  2,00 € 
Appenzeller mit Paprikawürfeln 2,00 € 
Räucherlachs mit Sahnemeerrettich 2,40 € 
Frischkäserosette mit Rucola 
und gerösteten Sonnenblumenkernen 2,40 €  
geräucherter Forelle mit Preiselbeersahne 2,40 €  
Schweinemedaillon mit Mandarine garniert 2,40 € 
 

Kleinigkeiten für den großen Genuss Mit Fleisch 

 pro Portion 

Stücke von Ahler Wurst und Pfefferbeißer 1,40 € 
Spießchen vom Hähnchenfilet süß-scharf mariniert 1,40 € 
Maurisches Fleischspießchen vom Schweinefilet 1,80 € 
Tartelette mit Speck-Champignon-Füllung 1,80 € 
Feuriger Rindfleischsalat auf Gurkenscheibe 1,80 € 
3 kleine Frikadellen mit Honigsenf 1,80 € 
 
 

Fisch und Meeresfrüchte 

 
 pro Portion 

Cocktailhappen vom Matjes 1,80 € 
Pangasius-Fischfilet-Spieß mit Limette mariniert  2,00 € 
Drei Garnelen am Spieß mit pikanter Chilisoße 2,30 € 
Räucherlachsröllchen mit Frischkäsecreme gefüllt 2,30 € 
 
 

 

Süßes 

 
3 Mini-Windbeutel 1,00 € 
Pistaziencreme im Teigschiffchen 1,50 € 
Spieß von frischem Obst im Schokomantel 1,50 € 
3 Mini-Muffins 1,50 € 
3 Mini-Berliner 1,50 € 
Petit four 2,50 € 

Fingerfood für Büfett und Stehempfang 


